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(_arte [Hiver

Elaborée par notre Cheﬂ Jean~f:ran<;ois Moreau

Salacle Vitaminée au Saumon Maring, SUPFémC Famplemoussc

[Foie (Gras de Canard Maison, Douceur de Figues, Fain aux Noix
Cai”es Roéties en Fics Bambou, Choux Rouge Comcit au \in &’Arjou
Aumdniere de St Jacques Crousti”ante) (reme Légére ala \/ani”e

xkE

[T mincée de Magret de Canard,
Moelleux au Foie (Gras, Sauce [Torestiere

Saumon et Gamﬁas aux Famcums des Hes,
Wok de Légumes Croquants

Médaillon de Mignon de FPorc aux Kumquats,
(aratin «Farmentier» aux Oi nons | Joux
g

Dos de Cabillaud au Beurre Blanc,
Tulipe de Fetits Légumes \/apeur

B

Curé Nantais en Feui”eté, Salade a H’Iuile de Noix

B

Macaron (Chocolat aux [Truits Rouges
Creme Drilée « Maison » ala Vanille, Chutney Mangue [Passion
Pavarois Foire, (Caramel au Deurre Sale
Craquant Moka Noisette, Sorbet Mandarine

Mcnu Emcant
[Foie (Gras de Canarcl Maison

Suprémc de Volaille, | crasé¢e de Pommes de | erre
Moelleux au Chocola’c sur| it de \/ani”e



