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E_laboréc par notre Chcﬂ Jcan-f:ranc;ois Moreau

T errine de [Toie (Gras de Canarc{ Maison,
Chutneg Abricot Muscadet, Fain aux Noix

Tartare de Doracle au Citron \/ert,
Légumcs Croquan’cs ala Coriandre [Fraiche

(Cassolette de Noix de Saint Jacques,
(Coulis de Crustacés Parfumé au Cognac

Deéclinaison de Saveurs du Sud : Mesclun au Jambon de Parme, T omates (Confites,

Crémc Brulée au Farmesan, Emulsion au Basilic

L

Duo de (Gambas et Saumon Ratis, Soufflé Safrang,
Créme de Foivrons Gingembre

Fics de Mignon de Forc Maring, | crasée de Fommes de T erre
A PHuile d’OIive, Légumes Frovengaux, Jus Reduit au Thym

]:ilet de Cabi”aud R,
Tag]iate”es aux Fetits Légumes, Sauce Champagne

I~ mincé de Magret de Canarcl « Au Temps des Cerises »
F’armenticr (Grating, Carot’ces Con?ites au Vin d’Arjou

*k%

(Camembert Affin¢ de chez « Maitre Beillevaire »,
Sa]acle de Saison, Carame] au Ciclre

Dé]ice de Fruits Kouges sous son Sab!é Nantais
Feui”an’cine au Chocolat, Cacao Amer et \/elouté \/ani”e

Deésir Mangue Fassion et son Coulis des T]es
Fra?cheur/\nanas Cara'{bes, Glace Coco



